€Nz & CO.

Catering des Hotel Schwanen

\




Unser Herbst/Winter-Angebot gliltig von Oktober bis Dezember 2010

Kalte Vorspeisen vom Buffet

Essbare Winterlandschaften von der Salatbar mit Kirschtomaten, Gurkenstreifen, Speckwiirfel,
CroGtons, Sprossen und Keimen mit Hausdressing

Tatar vom wacholdergerducherten Forellenfilet mit roten Zwiebeln und Schépfrahm
Selleriesalat mit Birnen und Walnuss

Entenlebermousse mit Malzbiergelee im Weckglaschen serviert

Brot & Co.
Ofenfrische Brotauswahl mit hausgemachtem Krauterfrischkase

Warme Speisen vom Buffet

Ofenfrische Alb-Ente mit blauem Kraut und kleinen Serviettenknodel

Zanderfilet auf tomatisiertem Lauchfondue und Kartoffelstampf

oder

Medaillons vom Schwein in Pilzrahm mit hausgemachten Spatzle und Wintergemdse

Susse Speisen vom Buffet
Zwetschgenrdster mit Vanille-Zimt-Creme
Haselnusscreme mit Rumtopffriichten

Mindestbestellmenge: 20 Portionen | Giiltig: 10/2010 bis 12/2010 | €22,- (zzgl. MwSt. und Transport)
(Normalpreis € 27,-)




